
               Pour autocaristes (minimum 35 personnes) 2010 
Menu groupe 28 € ttc 

 
DU MARDI au SAMEDI MIDI INCLUS (Déjeuner et Dîner)  

A L’ATTENTION de Monsieur  ou Madame 
Tous les convives doivent choisir le même menu 

Pour toute personne qui ne peut pas manger ce que l’on propose (religion, état de santé) soyez 
aimable de nous prévenir quelques jours avant 

                                                       Première proposition 
 Terrine de Canard et sa Mousse de Foie en Verdure 

Sauté de veau au Jus, crique de pommes de terre 
Fromage blanc à la crème ou duo de picodon et chèvre frais de la Drôme 
 Duo Dessert : délice de fruits de saison caramélisés  sur glace vanille et 

chouquettes au chocolat chaud 
 

Deuxième proposition 
Ravioles du Royans à la Crème au Basilic,  chapeau doré 

Tendrons de veau à la crème de champignons, crique de pommes de terre 
Fromage blanc à la crème ou duo de picodon et chèvre frais de la Drôme 
Duo Dessert : délice de fruits de saison caramélisés  sur glace vanille et 

chouquettes au chocolat chaud 
 

Troisième Proposition 
Feuilleté de ravioles  à la crème « fleurette »et lamelles de saumon fumé 

Magret de canard rôti ,aux jus  et champignons, crique de pommes de terre 
Fromage blanc à la crème ou duo de picodon et chèvre frais de la Drôme 
Duo Dessert : délice de fruits de saison caramélisés  sur glace vanille et 

chouquettes au chocolat chaud 
 

Quatrième Proposition 
Salade de ravioles au pistou  Magret de Canard fumé  

         Filet de Poisson du Marché, Fondue de Poireaux à l’huile d’olive et sa                
                                            Tomate Fraîche Concassée 

Fromage blanc à la crème ou duo de picodon et chèvre frais de la Drôme 
Duo Dessert : délice de fruits de saison caramélisés  sur glace vanille et 

chouquettes au chocolat chaud 
 

 
Vin en bouteille blanc, rosé, rouge, en 75 cls  

1 bouteille pour 4 , + café 
T v a « solide » : 1,37 €   T v a « liquide » : 0,49€ : 28 € tout compris 
Apéritif en plus : 1 verre de Clairette de Die avec 1 amuse-bouche et 

olives noires : 3 € 
RESTAURANT LE PRIEURELE VILLAGE .26740 st marcel les sauze   

tél04.75.46.78.68.fax.04.75.46.10.96 
restaurant.leprieure@wanadoo.fr     www.restau-le-prieure.com 
30°/°à la RESERVATION, .   et le règlement  se fait sur PLACE 

CE MENU EST RESERVE A PARTIR DE  12.COUVERTS A 60 PERS 
1° RESERVER LA TABLE    PAR   FAX 04.75.46.10.96 

2° CONFIRMER LE NOMBRE DE COUVERTS ET LE MENU. 10 JOURS AVANT 
3° 24H    AVANT RECONFIRMER LE NOMBRE DE COUVERTS 

GASTRONOMIQUEMENT VOTRES         HENRI POLLINA 
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