Menw < Los Oliviors
enu eés [wzers

6n£rée + p[a{ du mards av samed; au Jéjeuner 38 €
6n£rée + p/a{ + dessert du mards av samed; au Jéﬁmner 30 €
O/}/lenu comp[ef du mard; au dimanche 41 €

113 »
oges vrais gourmamls Lisent en remuant les lovres pour clégusfer les mots

@van n@MCJOMG‘I"J
e (OdV

sz: vous Jésirez cle /a fru]% notre a/e &iclterencltes (fuéer mé[anosporum )
avec vos entrées ou vos [)lafs (jans [e C@'ieuré ou [es @liviers, /es 5¢: Q€

@ar,baccio de saumon o saint-jacgues marinés a [ husile
et au citron vert avec ses J[eui/[es de meschun 18 €
ou (mi/[qcmi/[e e ]4)1'9 gras poé/é au vinaigre le xérés, pain d ’ef)ices et ][mifs de saison dorés 23 €

ou @/larloffe aux trots crustacés ( maetles cle craée, écrevisses olécorfic/uées

el [ame[/es cle saint-jaccues ), aul)ergine et tomates conﬁfes a / ’/mi[e J ’o/ive 18 €

ou CJc;laJe cles (@lzmers, J[me gras de canard au gros sel sur haricots verts,

tartare cle saint-jacdues, dueues c/e crevetles « paf)i/[on » en verclmfe el verrine c/e craée 24 €

DI

gri/[acle de la mer aus trois poissons en vinaigrette a [huile d ’olive, citron et [)asi/ic,
[égumes de saison 25 €

22 €

ou (g[ef de bar voti et émincé de dueue le /wmarc/, beurre blanc sa][rcmé 25 €

ou (g;ui[/efé de vis de veau, pointes d ’asperges et morilles & la crome ][leureHe 22 €
ou @arré d ’agneau roli en croie de fa,benaole, crigue e pommes de terre 18 ¢
o ‘Cournedos aus morilles et giro/[es, fag[iafel/es fraic/zes 21¢€

e (GdV

Cgllisse//e e ][w"omage blane 4,50 €
ou Tm’o e fromages annoncé verbalement 7,50 €

ed0 OdV
oges desserts du C@'ieuré vous seront proposés a [ ’arcloise g €
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