Menu « Les Oliviers »
Cheisissez votre Menu ou la Caxte

Entvée+ Plat+ Dessent du Mardi au Samedi 42 €
Menu Complet( E9.3.D ) du Mardi au Dimanche 44 €
Raviales du Reoyans a la Creme aux Morilles a C Huile Tuuffée 17 €

Ou Duc de Feie Guas Poélé aux fuuits de Saison , et san Sarbiet au Pain 22€
d’Epices ,Faie Guas Cuit au Guos Sel Fond d’Untichaut et Faricots Vexts
Ou Salade Gouwvmande ,Cite de Saumaen au Fumeir ,Foie Guas Cuit au Guas 23 €
Sel, Fond d’Untichaut et Faricots Vexts et Salade de Fomard a L FHuile
PD’Olive en Verdure
Ou Charlotte de ba Mer aux Uubergines donées (Lamelles de Saint-Jacques, 21 €
Saumon Mariné au Citwon vedt, Homard en Vinaigrette en verdure
Ou Salade de Saint-Jacques Doxées, Queues de Gamba et Ecrevisses Poéles 99 ¢
Essences a Chuile de Naix
Yk K
Fomard Guille au Four cu a la Nage selon le Marché en Vinaigrette o 45 e
Chuile d’clive et sa Garniture (supplément au menu 6 €)
Ou Feuilleté de Saint-Jacques, Pointes d’Usperges Vetes et Morilles ala 22 €
Creme Flewnette
Ou Guillade de la Mer aux Trnais Peissons en Vinaigrette a U Huile d’Olive 23 €
Citwon et Basilic , Légumes de Saisen
Ou Les Deux Veaux, Ris et Ragnons de Veau aux Ginalles et aux Moxilles & 23 €
la Creme, Pammes de Teve Croustillantes

Ou Filet de Beuf poelé aux Ginalles et aux Manilles o ba Cueme, Pommes de 22 €

Tewe Crouwstillantes
Yk K
Faisselle de Framage Blanc a la Creme ou Coulis de fruit S€
Ou  Jic de Fromages Unnencé Verbialement § €
Les Dessents du Prieuré vous sexant propasés a Cardaise 10 €
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