Menu “ Le Picwré”
enu e rieurvre

6nfrée + ,6/af du mardi au samedi au Jéjeuner 27 €
6nfrée + ,6/af + clesserf Ju mar(li au sameo/i au Jéjeuner 28 €
(menu comp/ef du mard; av dimanche 31 €

“
(Mn homme magre doit towours dive du un bon coq n'est jamais gras.
gusfaue (gZauéerf - @iciionnaire cles gﬁ/ées regues

el (OdV

d(;ulée le poissons et sa roui[/e, crotitons dorés ef ][romage rape

ou (Zfarfare e saint-jacques sur une compotée le petits pois a [ ’/mi/e d ,()live

ef cdron verf en verc/ure
Salacle de mesel [ d ecrevisses [huile o ol;
ou ailade de mesclun, /)efonc es ef c/ueues ecrevisses dorees ad uiie olive et saumon jume

ou ogame[/es cle ]41:9 gras cuif au gVOS sel en salac/e ole lzar’icofs UerS 9{' émincé c[e ][.51’1(! J ’arh'clzauf

ou ri/ogie cle crustacés ( queues c/e crevetles« ﬁapi//on », tartare a/e saint-jacdues,

s
,béfonc[es et queues (l ecrevisses ] sauce aurore

ou d;/ac/e c/e Vavio/es olu Qoyans au pistou et magret c[e canara/ J[umé
FIN

oga péc/le al ’/lui/e d ,olive et au pistou (Q poissons proposés verbalement selon | ’arrivage )
ou Cg;/ef e poisson se/on [ ,arm'vage cutt au ][our al ’lmi/e d ’o[ive,

tomates concassées au vinaigre de xéres et sa ju/ienne e potreaux
Cg’: o o P . . . .
ou Hilets de rouget barbet & [huile d olive et anis efoz[é, auéergmes et tomates confites
ou (@oue/[es dle rognons de veau a la @ijonnaise, crigfue le pommes de terre
ou endyons de veau poélés a la provengale, fag/iafel/es ][raic/ws

ou @ai/[e rotie au jus et ]éwce patgqtmée au J(n.e gras, c/mm,éignons et cricue dle pommes e terre
6 (GdV

2

11 €

15 €
17 €

185 €

17 €

13 €

19€

15¢€
16 €
19€
15¢€

17€

(gn.ssel/e le J[romage blane 4,50 €

ou (Crio e /romages annoncé verbalement 7,50 €

L, R ardoi
es desserts du rieuré vous seront proposés a [ ardoise

( %ir Jerniére page pour /es ﬁdmeurs _) (Sfé 2008

Q€



