
 

Menu « Le Prieure » 
Choisissez votre Menu ou à la Carte 

« Un homme maigre doit toujours dire qu’un bon coq n’est jamais gras »  

Hiver 2009 /2010 

Entrée+  plat  du Mardi au vendredi 27 € 
Entrée+  plat+  dessert du Mardi au Samedi 31 € 

  Menu complet(E.P.F .D) du Mardi au Dimanche 33 € 

Gustave Flaubert – Dictionnaire des Idées Reçues 
 

Soupe de Poissons et sa Rouille,Croûtons Dorés et Fromage Râpé 10 €
Ou   Salade Lyonnaise au Saucisson Chaud, Œuf Mollet et Lardons 14 €

Ou   Cassolette d’Ecrevisses et de Pétoncles sur une Compotée de Poireaux

et son  Chapeau Doré 
14 €

Ou   Feuilletée de Ravioles du Royans à la Crème au  Saumon Fumé 13 €
Ou  Variation autour du Canard, Foie Gras « Maison », Manchon de Canard

Rôti, Terrine de Canard et sa Mousse de Foie  
15 €

Ou Croustillant aux  Ravioles d’Escargots, Champignons, Pointes d’Asperges 16 €
**********  

Filet de Sole selon l’Arrivage sur un Lit de Pâtes Fraîches Gratinées au Four 16 €
Ou Filet de Daurade en Matelote sur une Fondue de Poireaux,Champignons 

des Bois Sauce au Syrah 
16 €

Ou  Rouelles de Rognons de Veau , Sauce Moutarde à l’Ancienne, Tagliatelles 
Fraîches 

17€ 

Ou  Côte  de Veau à la Crème, Crique de Pommes de Terre et Champignons 16 €
Ou    Caille Désossée Farcie au Foie Gras, Jus de Champignons et Crique de

Pommes de Terre 
16 €

**********  

Faisselle de Fromage Blanc à  la  Crème  ou à la Crème de Marrons 5 € 
ou Trio de Fromages  annoncé verbalement 8 € 

Les Desserts du Prieuré vous seront proposés à l’ardoise 10 €


